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Hotel Koliba Gréta*** je pre svoju rodinnu atmosféru, komplexnid ponuku
sluzieb a vybornu polohu vyhladévany pre organizovanie oslay, slavnostnych
a svadobnych posedeni.




— \periliy

2€

Al - Hubert De Luxe s jahddkou / Prosecco
A2 - Ruzové Sumivé s ovocim

A3 - Kir Royal (Sumivé s Creme de Cassis)
A4 - Ovocny destildt Original 52%

A5 - Aperol Spritz

A6 - Martiny DRY s olivou

Predjedla

PR1

Retro rolka z domacej idenej Sunky plnena
zemiakovym Salatom s majonézou a
jabl¢kami, such4 hrianka

120g

6,80€

PR4

PR2

Jemne zatidena kacacia peceii, pukance z
kacacej koze, Salatik z mikro byliniek

100g

6,80€

PRS

PR3

Jelenia pastéta, hruskové chutney, opekany
viaczrnny chlieb

100g

6,80€

Tenké platky kacacich prs, kapustovy krém,
maly Skvarkovy pagac

Dvojfarebné bryndzové gulicky s cibulovym
kompétom a pecenym chlebom

100g 120g

0,80€ 0,80€

Policvky

P1 P2 P3

Krémova polievka z ideného pstruha
s pe¢enym citrénom, hrianka z bieleho

Kohuiti vyvar s domdcimi rezancami, Tekvicova krémova so smotanou, orechovou

zeleninou a mésom kroketou a bylinkami spod Tatier

peciva s peCenym ovéim syrom

0,33l 0,33l

5,80€ X 5,80€

5,80€
|



[Hlavne jedla

HL1 HIL2 HL3

Grilované kuracie prsia marinované Konfitované hovédzie licka s korefiovou Bravéova panenka v slaninovom kabatiku,
s bylinkami, opekana sezénna zelenina, zeleninou, zemiakové pyré, glazované restovany listovy $penét, zemiakovy gratin so
dusena ryza s liguréekom, maslova omacka, strieborné cibulky syrom, hubova omé4cka
listovy Salatik
170g180g 170g-180g 150g-200g

11,50€ 13,10€ 11,70€

HIA HLS HLO6

Doméce pedené baby kurca, zemiakové pyré Sous vide filet zo zubada s tymidnom peceny Pomaly tiahnuté jelenie stehno,
s maslom, ovocny kompét, vypekova na grile, tlaené nové zemiaky so syrom zeleninovo - smotanova oméacka
omacka Vrsatec, citronova omacka (na sp. svieckovej), domaca parena knedla,
200g180g 160g180g brusnicové chutney
170g-180g

13,10€ 14,10€ 12,70€
HL7 HL3

"Hot Drob” - Liptovsky zemiakovy drob plneny hovédzim  Pedené kadacie prsia, jablkové pyré s
trhanym mésom, zapeceny oStiepkom a slaninkou, badianom, zemiakova Stradla
bryndzovy dip, opekané zemiaky s rascou
160g-180g

13,10€

4
W/ 160g-180g

7 12,70€

Z
% Dezerty
D1 D2 D3

Medova torticka, karamelova omacka, orechovy Jablénik s jahodovou omackou Doméci cheesecake

krokant, glazované ¢ucoriedky a vanilkovou penou 150g

100g 100g 4.50€
5,90€ 5,90€ ’

D4

Cokoladova gula plnena mrazenym M

vanilkovym parfé, hortce lesné ovocie

120g

7,10€



Druha vecera
7 formou teplcho
buletu

300g masité jedla / 300g prilohy

24,80 € / osoba

[Hlavne jedla

Sezonne jedlo misité (kacka, jahtiacina, telacina, jelenina)
Sezonne jedlo bezmisité (cvikla, tekvica, medvedi cesnak, huby)
Kuracie a bravfové mini rezne v parmezanovom cesticku
Divinovy gulas s farebnou paprikou a zemiakmi

Hovidzia svieckovica na smotane po naSom

Tirolskéa knedTa so slaninkou

Pecené baby zemiaky s cibulkou a slaninkou

Grilovana sezonna zelenina s rukolovim pestom

Parend ryza s liguréekom alebo hranolky

R NS W=

Salaty

10. Mix listového Salatu so cherry paradajkami a baby mozzarelou
11. Zeleninovy $alat s jarnou cibulkou a balkdnskym syrom
12. Zemiakovy $alat s majonézou a jabl¢kami

Dresingy

BBQ dressing

Cesnakovy dressing

Medovo - hor¢icovy dressing
Kecup, horéica, strahany chren

Kyslosti

Alma paprika plnena kyslou kapustou
Koktailové kyslé uhorky

Pikantna paprika

Baranie rohy

Domadca ¢alaméada

Nakladan4 sezénna zelenina



SN

Doplnkove sluzby / studeny raut

A B G

Zmes slovenskych syrov a syrovych niti Zmes kvalitnych domacich Zmes sezbnnych Salétov
dekorovana orechmi a hroznom udenin a paStét
100g
100g 100g

3,80€ 3,80€ 2,70€
D E F

Hovidzi tatarak, Tartar z lososa pravého, Tartar z hlivy ustricovej,
2ks hrianky 2ks hrianky 2ks hrianky
100g 100g 100g

7,80€ 7,80€ 7,80€

Minimaélna objednavka z jedného sortimentu je 10 porecii.

Pecené prasiatko, Pecend morka, Kotlikovy gulas, Doméca kapustnica,
doplnky doplnky chlieb chlieb
20kg / cca do 40 os6b 20kg / cca do 40 os6b 0,5l 0,5

420€ 250€ 5,20€ 5,20€

Koktail Candy bar

osoba / 180g / 6ks osoba / 180g / 6ks
12,00 € / osoba 11,00 € / osoba / 6ks
Siroky vyber exkluzivnych figerfoodov, kanapiek Siroky vyber exkluzivnych dezertov
Koktail otvara oslavu - nahradza predjedlo Prekvapte Vasich hosti a pontuknite im nezabudnutelné

Vyrazte dych Vasim hostom netradiénym privitanim, dezerty pripravené nasim cukrarom
ktoré uvolni atmosféru M



7 Napojové balicky

all inclusive

Neobmedzena konzumacia alkoholickych a nealkoholickych
napojov pocas celého vecera / 8hod

Clasic Light De Luze
18,00 € / osoba 24,00 € / osoba 35,00 € / osoba

Nealko sortiment Balik Classic + vino z vinérstiev Domin&Kusicky Balik Light + alkoholické napoje
a Dubovsky&Grangi¢ + prosecco + ¢apované
pivo z remeselného pivovaru Liptovar

NAPOJE PODLA SKUTOCNOSTI NA OBJEDNAVKU s 15% zlavou

e Cena zahfia zékladné slavnostné PRESTIERANIE (platené obrusky, reliéfne servitky, sviecky, mald kvetinovi
vyzdobu).
e Slavnostné menu musi obsahovat minimélne 3 chody (moznost prinesenia si vlastnych zakuskov
a inych domacich Specialit).
e Vzhladom na zloZitost a dobu pripravy slévnostného menu, je podmienkou jednotného menu pre vietkych hosti.
® Za uskladnenie a servirovanie vlastnych produktov si Gc¢tujeme sumu 0,50€ /osoba/produkt
(zékusky 0,50€ /osoba, syrové vyrobky 0,50€ /osoba).
e Cena zahfiia prendjom miestnosti do 4 hodin pocas konzumécie u nas zakipenych jedal a ndpojov.
e \lyber miestnosti podla poctu oséb - Salénik od 12 do 20 oséb, Vinaren (kongreska) od 20 do 50 oséb.
¢ Kazd4 zacatéa hodina je G¢tované sumou 20€.
® Pocas konzumacie slavnostného menu Vam poskytujeme zlavu na napoje 15%.
e Detské jedld Uctujeme v sume 70% z ceny dospelej porcie, pripadne moznost vyberu z ala carte ponuky.

Kontaktujte nas

Viktéria Povazska, Miriama Klepagova — prevadzkar HOTELOVEHO KOMPLEXU,
+421 911 897 079, prevadzkar@kolibagreta.sk

Anton Povazsky - konatel spolo¢nosti, +421 905 654 120, anton@povazsky.com

www. kolibagreta.sk

Cennik platny od 08.05.2023.
Cennik kalkuloval Anton Povazsky.





